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. o\ENT, Medlemsmgde tirsdag den 18. februar
fo % 2025 kl. 19 pa Dronning Louise
° 2 Lille Holmgard Bryghus og 23 ars
€sgyen® fodselsdag i @lentusiasterne Esbjerg
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Lille Holmgard

Citat: ”De har i flere ar dyrket handbryg pa hobby-niveau, men nu er det blevet en forretning, hvor andre
ogsa kan fa lov til at nyde det gode ¢l. Sennen Simon er uddannet maskinmester, og det er ham der er
brygmester. Alan er tidligere efterskoleforstander og har - udover Lille Holmgaard Bryghus - et firma, der
laver natur-vejledning. Det er primaert Alan, der tager ud og szlger gllene.

Lille Holmgaard Bryghus har et bredt udvalg af forskellige gl til enhver smag. Alle gllene har det gode
handvaerk og den gode smag i fokus. @llene kan kgbes hos lokale forhandlere, men hvis | er en stgrre gruppe
med interesse for glbrygning, sa er der ogsa mulighed for at bes@ge bryggeriet til en rundvisning og smage
frisktappet gl fra hanerne. Alan og Simon fortzller gerne historier og giver anbefalinger til de @I, du bare
skal smage. De er begge dedikerede omkring deres handvaerk, og de elsker at dele deres viden og passion
med deres geester”. (dette var at lzese pa Internettet)

(Selv siger de): ”Vi hedder Simon Sand Larsen og Alan Larsen og er ejer af Lille /
Holmgard Bryghus. Efter i flere ar at have dyrket handbryg og det gode ¢l som En varmegrad pa
en hobby blev vores gardbryggeri i februar 2022 til virkelighed. Vi breender henad 10

for at udbrede kendskabet til godt handbrygget @l gennem sociale kurser og
foredrag. Simon er uddannet maskinmester og Alan er tidligere | bgr gller
efterskoleforstander og er vi begge fuld tid pa bryggeriet. Vi brygger pa et ,

. . Opbevares i.

1000 liters anlaeg og forventer i 2024 at brygge mellem 40.000 og 50.000 K /
liter”.

\

Ovenstaende tekst lovede godt! Men hvordan mon det vil ga? Na! Med det ofte brugte ”Det vil tiden vise”
gar vi videre. Der er jo spisningen og formandens glgdende med ildhu udfgrte velkomsttale til tiden, der
skal overstas. Sa lad os starte med dagens menu.

Bagens menu: Schnitzel med aerter og bgnner iblandet bacon stykker dertil pommes frites og
sennepssovs i den noget staerke udgave — hvilket af undertegnede blev modvirket med en gl fra
Alefarm og det sa ud til, at de 24 fremmgdte havde valgt samme fremgangsmade. Men det smagte
udmaerket.




Sa skal vi have sat rollelisten pa plads med de deltagende, agerende, talende og optraadende i fodselsdags-
smagningen. Og der har vi fra venstre Ole, der var med fra starten. Derefter Jakob, der har vaeret formand
i mange ar og sa Lars fra Bryghuset med fgdselsdagsgaven og endelig de to ildsprudlende bryggere — far og
sgn — Allen og Simon. Alt er nu pa plads! Lad smagningen begynde!

§/?‘G BI?J’G» Sadan cirka henad god tid over 19 kunne Jakob formand byde velkommen til de
3-'.’ 'é fremmgdte, hvor hgjt humgr kunne konstateres inden fgrste gl var skaenket — men
1l ta sagen var, at Esbjerg Bryghus ved Lars var mgdt frem med en fgdselsdagsgave i form
%,L@ %ﬁ af en Growler med Double NEIPA Gonna a give you up pa 8,3 % - Tak!
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Sa mange var mgdt frem til

smagning og 23 ars fgdselsdag . —

¢

Der kan bydes

o feerre gller

Jo mere ma

Hver enkelt nydes

~
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Sa bgd formand Jakob endelig velkommen til Allan og Simon fra
Lille Holmgard bryggeri, men forinden blev der udbragt et leve for
Esbjerg @lentusiaster og Ole Spangsberg fgrte an i den nostalgiske
tale om dengang foreningen blev stiftet og der mgdte 60-70 til
smagning. Han kan huske den slags — han var med fra starten
sammen med Leif Madsen — det var vistnok pa Kong Christian den
10. tid!

Allan og Simon — far og sgn — takkede for invitationen til at komme og det endda p3a en fgdselsdag. Allan
forte ordet og var godt i gang, da han blev afbrudt med et fint og tidsmaessigt pa rette tidspunkt indlaeg fra
Simon ”Skal vi ikke lige have en gl” — fint samarbejde og efter et "Jo” fra far Allan kom der gl pa bordet. Se
det kalder jeg med Skibsreder Mgllers ord “rettidig omhu”! Og sa var vi efter spaendt forventning i gang
med smagningen af gllet fra Lille Holmgard Bryggeri.




Her er s3 aftenens opgave for smagerne — 8 ¢l fra Lille Holmgard Bryghus. Fra venstre mod hgjre — se
skemaet herunder:

MUY rormanpes TOURNESI |
|| THRRE OIN ‘ i TRPEL |
Tl Wi CARRE | \ posrpeyeoms u\u-rg e

1. Jennes Favorit

Hvedegl, 5,5%
Smagning
- 2. En mgj lang fredag
Mgrk Hvedegl, 5,5%
3. Formandens Torre @jn’ Det som gi'r gllet

Biere De Garde, 7,2% Aroma og charme

4. OPA! IPA Er 5 timer hvile

Hazy IPA, 6,4% Og 10 graders varme

5. Bryggerens Dubbel Trouble
Belgisk Dubbel, 7,2%

6. Tournesoll Tripel
Belgisk Tripel, 9%

7. Kaptajn Hadock
i Belgisk Quadrupel, 10,8%

8. Skovhuggerens Skumringsg|
Imperial Stout, 12% i

Vi begynder fra en ende af----



Nr. 1 - Jgnnes favorit

Ingredienser: Vand. Bygrmnalte

(Pale, Special B, Carafa S, Kara
Minich, G

S. Humle: Magnum
uzr:BE-256 op Voss Kveik.

3
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ﬁKan fore til stor opstandelse'\

\penge”

Citater: "At brygge er som med Lego — det er sjovt — man laver fejl — nar man er faerdig er det ikke lzengere
af interesse” — ”Pant — ak ja — flasker betaler man kr. 1,68 for — daser 80 gre”. ”Vi brygger ca. 4-6000 | gl

ﬁDen opskrift laver i & bare omN

(undertekst pa etiketten) sagde
tomrer Jgnne da han smagte
denne ¢l og som senere blev
mundlam da han blev foreholdt at
man ville opkalde gllet efter ham
— opskriften er ikke lavet om

(undertekst pa etiketten) -
Simon og Allan begyndte med
vinbrygning men da Simon var
pa efterskole fik han interesse
for glbrygning, hvilket begynd-
te med et telefonopkald — "send

/

om maneden og leverer til 33 butikker og 7 barer” — ”Vi har en webshop”.

Nr. 3 — formandens tgrre @jn’

~

~

Medikament til meget tdrre
@jne — dosering minimum 0,5 |
(undertekst pa etiketten) — For-
manden for skytteforeningen
havde t@rre gjne og mente at
denne ¢l hjalp pa problemet.

\
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Citat: Allan: ”jeg kgbte en hel seek American Pale Ale malt for at lave denne Biere de garde” — brugte vistnok
kun 6 kg. "November 2024 ggede vi kapaciteten til 4-6000 | pr. maned ved kgb af nye tanke og gik fra 3-

4000 | pr. maned”.

Allan og Simon er glimrende fortzellere med humor og et glimt i gjet — det fanger publikum og er nok en

saerdeles anvendelig made i salget af gllet — 1kk’?

De er ogsa lynende hurtige til at fa ¢l pa bordet og det i rigelige maengder — temperaturen er stigende.



Nr. 4 — OPA! IPA

Ingredienser ! /Skal abnes i et snuptag efterfulgt\
\_y.‘;,",_:.g,mmmc (Pilsner _ ‘ | af OPA! . gerne med kroatisk
og Kara Lys), Hvedemalt, _ =t dialekt. (undertekst pa etiketten)
Havremalt Valset Havre i PAL ' — en kroat havde problemer med
Humle: Citra og Cascade : : ;J ' det danske sprog deraf navnet —
Gaer-Voss Kveik Melkesyre e men den szelger godt blandt tyske

270, C.vitamin E300 B~ o kturlster j

Der var go’
omsatning

Nr. 5 — Bryggerens Dubbel Trouble

Ingredienser:Vahd.Bnlmlm ' T3 \ /(ZSI som bryggeren har svedt\

(e, Special B, Carafa S, Kara |18, - ekstra meget over at skabe, men
Yinich, Gyrup Rav), Mork e nu sidder lige i (kele)skabet —
5{;?;?{:( :"JS"“"" A ROUBIE (f (undertekst pa  etiket) -
Maelke 5:‘re E;;'a és::;me:: opskriften er a&ndret 12 gange —
B0y, :  ° | skulle nu vaere pa plads.

\ )

Citat: "Den fgrste @l vi bryggede og den er til varm leverpostej med champignon og bacon — glem
rgdvinsglas”

@lbrygningen havde sit udgangspunkt i et projekt, der kgrte i Skjern Kommune for ivaerksaettere. Man
deltog, men i marts 2023 gik man i gang med brygningen for alvor - malet 13000 I. Det var umuligt med en
100 | gryde man brugte i begyndelsen.

Nr. 6 — Tournesoll Tripel

Ingredienser ' ) Wl fPendthypnoﬁserende \

Yand, Bygmaite (Pilsner, Kara titreteringsvaeske (undertekst

Ra

" "i°8 Odyssey Rav), Sukker s pa etiket) — den har intet med
umie: Magnum og Saaz. TOURNTSOL Tintin at t 2d

Gar:WY3787 Trappist . 1 o intin at ggre og stavemaden er

F_hgh Gravity. Mxlkesyre E270, il derfor ikke som i Tintin — og det
“Vitamin E300. & der med procenten pa 8,3 er

A ' | = on snarere 9 % j




Nr. 7 — Kaptajn Hadock

/Egner sig til de sene aftentimer\

rediense - °
\ngred eller en gedigen sldskamp med et

(Psner, Special B

WMuld, Kara M og ¥ar? 2 par tanglopper og ferskvandsfjo-

2r.

m.
agnalt Humle: PREL [ llerter (undertekst pa etiket) — igen
1762 Belgian AbDEY i on % UAUDRLE ( p ) —ig

 Maxlkesyre £270. e har dette intet med Tintin at gore
: og vi er sa over i det noget staerke

N J
Citat: Simon pa et spgrgsmal om vand: ”"Vandet er lidt kaustisk og derfor har vi justeret med salte” Allan:

”man kan godt fa bryggeopskriften, men det bliver aldrig det samme pa et andet anlaeg for der 100 til 1000
faktorer der spiller ind”

Nr. 8 — Skovhuggeren skumringsgl

/Meget drgj i brug. Der ma ikke\

:;g::i'"“' : Vand, Bygmalte ‘ ] lengere anvendes motorsav
r, Sorten Muld, Kara M efter indtagelser af denne ¢l

og Odys: Ristot
Valset 3;:7 O:.l::vrt Suk?(: . (undertekst pa etiket) — hvilket
Humie Target. Gaer- Voss K'lt"ik g |- er forstaeligt for vi har nu naet

:ﬁ"‘m E270, C.vitamin “ | ol pa 12 %

Vi ndede vejs ende i smagningen af szerdeles godt ¢l og malt pa stemningen var Allan og Simon samt deres
¢l fra Lille Holmgard Bryggeri til rent Ug.

Allan sluttede af med en tak for den gode stemning, samt det faktum, at Simon i december 2024 flyttede
hjem til sit drengevaerelse som 28 arig. Ellers var bryggeriet motto "Balance — balance — balance” i det gl
man laver.

Der var snak og aktivitet overalt — selv Elkjaer var mgdt frem — og sa var der lodtraekningen, men forinden
skal vi lige have et par informationer fra formanden —

> @lmessen i Esbjerg er udsolgt men Esbjerg @lentusiaster har en stand pa stedet.
» Lars Wieland orienterede om marts mgdet i Jack Melchiors and — ¢l fra Amager.
» Husk sjatfesten i april . nsermere kommer.

» Husk ogsa generalforsamlingen.

Og sa er der nu plads til fotos af vindere og de to, der bandt det hele sammen:



\

Det hgje glskum
Lar sig drebe
| glas som vaskes

Op i s®ebe

/Fra venstre bagerst:

Nr. 3 Jgrn Lund — Nr. 2
Leif Madsenognr. 1
Buster

Forrest:

Simon og Allan

\

)

Finn Thor S@rensen, referent.



