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Vi skal fejre/markere Islands nationaldag.

Mandag den 17. juni er det Islands nationaldag.

Dagen markerer ophaevelsen af forbundsloven i 1944 og erkleeringen af Island som
selvsteendig republik. Dagen er en stor festdag med parader, musik og taler, hvor
isleendinge iklaeder sig nationaldragten islenski pjédbuningurinn. Det behgver du sa ikke
lige at g@re, for at vaere med til den spandende islandske @lsmagning pa Esbjerg
Bryghus. Men hvis du har noget islandsk, ka' du da overveje at medbringe det. N3, ja -
en islandsk sweater bliver maske lidt for varm at have pa. Men maske mgder vores
islandske foredragsholder og bartender pa Bryghuset, Snaebjérn Gauti Snabjornsson,
op i nationaldragten! Vi kan love Jer, at der bliver tale om udsggte islandske ¢l - og ikke
bare de mest kendte. (Ole Spangsberg)

Der var flot fremmgde til spisning og traengsel omkring baren-. det lignede faktisk et tillgbsstykke, men
hvor var formanden? Pa ovenstaende fotos er han dukket op — han havde haft travit med at hente aftenens
menu og var derfor lovlig undskyldt og kunne sadan cirka omtrent pracist kl. 18 byde velkommen til
spisningen.

Dagens ret var Herregardshgf med kartofler, zrter og bearnaise
sovs, hvilket bemaerkedes at falde i god jord hos de 33 fremmgdte
til spisningen. Pa fotoet ses Bjarte foretage “sovseophaeldning pa
norsk”.




Kl. i god tid fgr 19 kunne formand Jakob igen byde velkommen til de,
der ikke havde vaeret med til spisningen og nok engang vi andre. |
mellemtiden var vi nu blevet 48 til smagningen pa Esbjerg Bryghus
med Snaebjgrn Gauti Snaebjgnsson som kompetent tovholder og som
fodt pa Island og med Mathias og Lars assisterende i baren.

Og sa spredte der sig en stank i hele lokalet — der blev sat klipfisk pa bordet og om ikke der var flere der
spiste af det. Jeg har aldrig kunnet dgje det og har min dybeste respekt for de, der kunne fa det ned. Det
blev heller ikke forbigaet i tavshed, da jeg kom hjem. Fruen beordrede tgjet ophaeng til luftning pa altanen

Snabjgrn indledte med at fortelle om sin opvaekst pa Island
gennem 23 ar og om baggrunden for dagfens fejring den 17. juni
idet Island pa denne dag i 1944 ”sagde farvel til Danmark” og
samme var ogsa arsagen til, at smagningen var flyttet til mandag
den 17. ”Og vi skal nu pa en glrejse i Island” sagde han, "men fgrst
vil jeg bede jer alle rejse jer op for nu afspiller vi Islands
Nationalmelodi”. Det var smukt for samtidig med sang og musik
vistes billeder fra Islands storslaede natur.

”Inden vi gar i gang skal vi have skal pa
islandsk sat pa plads” — Det hedder SKAL og
udtales SK-AU-VL’
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\ ; | / Den disciplin blev alle islandske mestre i!
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;r.— Navn Bryggeri % | @itype & Smagsnoter l
_1__ SNORRI NR.10 Borg Brugghts 5,3 | Spiced / Herbed Beer J
-_2’ Skyrgosi Gaedingur Brugghus 5,0 |Sour- Other Gose

3 |ULFUR NR.3 Borg Brugghtis 5,9 |IPA— American

4 |Erdetel? g:“‘é

5 |Heyzi Geedingur Brugghus 6,0 |IPA - New England / Hazy

6 |[Djupid Dokkan Brugghts 4,6 |Red Ale — Irish

7 | Greenihver Olverk 4,2 | Sour - Berliner Weisse

8 | Bjossi Bolla Malbygg 11,0 | Stout - Imperial / Double




Nr. 1 - Snorri nr. 10, 5,3 %, Borg Brugghus, Saison — bryghuset ejes af Egill
Skallagrimsson og er et af de store bryggerier. Grundlagt i 2010 i Reykjavik som
eksperimentalt bryghus der gar op i arstids gl og nye bryg. Snorri er lavet af islandsk
bryg med arktisk timian som er et saerligt kendt islandsk krydderi.

Nr. 2 — Skyrgosi, 5,0 %, Gadingur Brugghls, Sour gose — bryggeriet startede i
Skagafjgrdur i 2011 og startede derefter op med en bar i Reykjavik, hvor man
flyttede produktionen til. Skyr Gosi blev fgrste gang brygget i 2015 sammen med
Evil Twin og Two Roads i et Colab. Skyr Gosi vandt Islands bryggekonkurrence i 2015
og de naeste to typer vandt ligeledes. Den er brygget med skyr og basen til de gvrige

bryg.
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¥4 men porse og lignende blev brugt
B . YEaEe
» 1400-1600 startede mere import, isser

spiritus blev mere triltrukket.
» @l var ulovlig ilsland fra 1915-1989, mere senere.
» Kaldi, forste microbryg, dannet i 2006

» Nu er 2 store bryggerier og mindst 26 micro- og craft-bryggerier

Der er 400.000 indbyggere i Island og @l er brygget siden vikingetiden. Da forbuddet blev haevet i 1989 viste
det sig praecist 9 mdr. senere en eksplosion i nyfgdte. Der er 26 Micro- og craft bryggerier i Island. Den
naste gl nr. 3 var i gvrigt den der gjorde Snaebjgrn interesseret i gl.

Nu skal man jo ikke tro, at fordi den islandske stat havde monopol og der var forbud osv., at islandingene
ikke fik gl. Man tog f.eks. letgl pa 2,25 % og spadede op med vodka, som ikke var forbudt

Nr. 3 - Ulfur Nr. 3, 5,9 %, Borg Brugghus, American West Coast IPA — en af bryggeriets
farste gl, hvor den f@rste IPA blev brygget i Island i 2010. Bryggeriet svarer til et mikro
bryggeri og egentlig starten af gingrder i Island. Navnet Lupus for ulv bruges meget i
Island og serien fra Borg baerer alle ulvenavne.

Nr. 4 - ca. 5,0 % - og her er vi pa herrens mark for der er tale om en historisk islandsk
ol lavet af Snaebjgrn og som han ikke har kunnet finde den oprindelige opskrift pa.
Han har derfor kontaktet en historiker og ad den vej faet nogen viden om den
oprindelige @l — i gvrigt begyndte samtalen med en snak om fodbold og @l. Desvaerre
er der kun en person i Island, der kender opskriften. Pa fotoet blander Snabjgrn ¢l
med mere saledes, at “man kommer lidt i naerheden af den historiske ¢l” — altsa
ingredienser: tynd Pilsner, vodka, brandy, bourbon, whisky og vel ogsa krydderier.
Det smagt nu ikke sa tosset.




Pause og
en snak!

CD Fra Bryghuset var der ogsa meddelelser:
Mjgdsmagning d. 4. juli med Marilobobo - 8 stk. alle

med en UNTAPPD score p3 ca. 4,55 - pris kr. 395 — '
Plfestival 31.8. med over 15 bryggerier — pris kr. 375 ,-\R‘gggsggﬂggp%
— 0Og sa har man gang i en afstemning om 3 forskellige et

@l til Suset festival i Esbjerg — en af dem skal bruges ‘ @

til samme - afggres efter afstemning Igbende
JoNe_
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Nr. 5 — Heyzi, Gaedinggur Brugghus, 6,0 %, New England IPA Hazy - en nyere bryg, der
skulle hjalpe pa eftersmagen med Idaho-7 — Amarillo og Azacca humler. Bryggeriet
startede ude pa landet og flyttede senere til byen som Olvisholt — serveret i kander,

men maske passer fotoet til venstre godt nok!

Nr. 6 — Djupid, Dokkan Brugghus, 4,6 %, Red Irish Ale — som Snabjorn i gvrigt i dag til

morgen har hentet i Billund Lufthavn sammen med nr. 7 — s3 man ma sige det er frisk

fra fad. Bryghuset er fra Isafjordur i Vestfjord omradet som den eneste i dette

e iy omrade. Stiftet i 2017 og brygger klassiske stilarter med en islandsk twist. Denne ¢l
er brygget med tang. (gad vide hvor mange der fandt den ok?)
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Snabjgrn

ALKOHOL- 0G ALFORBUD | ISLAND

fortalt om
» Sem Imange andre lande var aktiv Good Temple regle i Island. forbuds
» De fik alt alkohol forbudtilsland i 1915. udviklingen i \
Island

» Det betad alt over 2,25% var ulovligt til 1922.

» 1922 var let vin (spanske vin) lovlig igen.

» 1935 blev alt lovligt...undtaget ol!

» @l blev forst lovlig igen i 1989,

» Stadig monopol og ulovligt at reklamere.

Han var god til at berette om maervaerdigheder for ikke at sige tabeligheder i forbuddet, der selvfglgelig
blev omgaet pa alle mulige mader, hvilket ikke forekommer maerkvaerdigt nar ¢l ikke matte medtages ind i

Island, men spiritus var ok!



PLFORBUD 0G FALSKOL

» Hvorfor blev el ikke lovlig tilbage | 19357

» Mange sma arsager, unge og arbejdende, tilgsengelighed,

alkoholisme

» 1 1983 abner Gaukurinn i Reykjavik, tysk elbar, uden ol

» Falskel (Bjérliki) er deres storste produkt.

» Alkohollav (-2,25%) ol blandet med spiritus

» Blev demt ulovligt, men sparkede debatten ordentligt

» @I bliver lovlig igen i Island 1.marts 1989, Bjordagurinn

Nr. 7 — Graenihver, Olverk, 4,2 %, Sour Berliner Weisse med Skyr — bryghuset stiftet |
2017 som bryghus og pizzeria. Man brygger hverdagsgl og bruger jordvarme i
processen. @llene bzerer navne efter varme kilder og gejsere og man er et
eksperimenterende bryghus, hvor denne ¢l er inspirere af sur pistacie ispinde som i
@vrigt er inkluderet i bryggen.

Nr. 8 — Bjossi Boilla, Malbyg, 11,0 %, Imperial double stout — bryggeriet blev anlagt i
Reukjavik i 2018 og er stor inden for IPA og Imperial Stout. Navnet pa gllet stammer
fra et bgrneprogram i islandsk TV i 80-erne. Man brygger denne stout med
kokosboller uden bund.

Efterfulgt af fuldt fortjente klapsalver sluttede Snabjgrn af med at oplyse, at i gvrigt brygge man sandelig
¢l fra 1942 til 1989, men det var til amerikanske soldater — noget fandt nu nok vej til islandske ganer.

Lodtraekningen gav fglgende resultat:
1. Steen Kikkenborg — 2. Henry Pedersen — 3. Robert Pedersen og pramierne kunne deles i

stgrrelsesordenen svarende til placeringen.

*3, GLREET AL
iy SLREs AL

Pa den made naede vi naesten vejs ende, men ikke helt for blandt @lentusiasterne i Esbjerg har vi et
medlem, der for nylig deltog i DM for hanbryggere og indkasserede en flot bronzemedalje.
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Bestyrelsesmedlem Svend Toft benyttede lejligheden til at takke og
hylde Jens Kristian @rnskov for den flotte placering og hans entusiasme
som handbrygger. Klapsalver og tillykke understregede hyldesten Jens
Kr. @rnskov fortalte om konkurrence samt, at han havde brygget en
amerikansk porter efter vistnok mange tillgb og forsgg. STORT TILLYKKE
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Zrbgdigst og efter hvad jeg kunne
huske — hgrelsen er jo ikke det
bedste — men en fin aften ik,k?

Finn Thor Serensen




