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DANSKE GLENTUSIASTER

LOKALAFDELING AARHUS | GODE GLEVENTS | GODE GLSTEDER | WEBSHOP NYHEDSBREVE

Nyhedsbrev fra Lokalafdeling
Arhus C. Februar 2012

Lees om:

* Finalistsmagning hos Studenterhus Arhus Baren
¢ Sidste medlemsmgde hos Skjold Burne

e Medlemsmagde hos Lokalafdeling Arhus Syd

* Modtagerne af Dansk @Imaerke 2012

¢ Fadol til festen fra Aarhus Bryghus

e Manedens ol hos Bryggeriet Sct. Clemens

¢ @l hos Restaurant Lajmi

* @l hos Cafe Kaffegal

Finalistsmagning hos
Studenterhus Arhus Baren.

Anden runde af afstemningerne er i gang!

| lighed med tidligere ar karer Danske @lentusiaster -
de(n) bedste nye danske gl i aret 2011, men i
modsaetning til tidligere ar er der nu to kategorier: gl
under 6% ABV & @l pa 6% ABV og derover.

Der vil altsa blive karet to Arets danske @Inyhed(er)

Frem til den 29. februar 2012 24:00 stemmes der blandt
medlemmerne af Danske @lentusiaster i disse to
kategorier. De 5 gl der fik flest stemmer i hver kategori
ved januars afstemning er gaet videre til anden rundes
to afstemninger - resultaterne offentliggeres pa
foreningens Generalforsamling i Odense den 24. marts
2012.

Der var som saedvanligt kamp til det sidste om at
komme med i anden runde, og de 2x5 kandidater til

anden runde var ferst pa plads i lgbet af den 31. januar.
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Til vores naeste medlemsmegde smager vi pa
kandidaterne. Vi skal smage falgende al:

Under 6,0 %:

Bryggeriet Refsvindinge Rgde Mor (4,6%)

Hornbeer Dryhop (5%)

Krenkerup Bryggeri Rauch Bier (5,2%)

Midtfyns Bryghus Dansk Blindesamfund 100 ar (5,6%)
Svaneke Bryghus Session Pilsner (5%)

6 % og over:

Bryggeriet Vestfyen Willemoes Jul 2011 (10%)

Fang Bryghus Kunstner @I No. 1 (Imperial X-mas Porter)
(10%)

Hornbeer The Fundamental Blackhorn (11%)

Midtfyns Bryghus Gleipner (9,1%)

Midtfyns Bryghus Rough Snuff Il Legal Version (9,5%)

@llene kommer langvejs fra. F.eks. har vi faet Session
Pilsner direkte fra bryggeriet. Den er blevet fragtet fra
Bornholm til Jylland af bornholmske glentusiaster. Jeres
lokalformand har besggt Midtfyns Bryghus og et fynsk
gldepot for at hente gl. Rauch Bier er fragtet fra
Sjeelland til Jylland af en glentusiast fra Randers. Sa de
har ikke vaeret helt nemme at fa fat pa.

@lsmagningen koster 100 kr. pr. person.

Arrangementet finder sted mandag d. 20. februar kl.
19 hos:

Studenterhus Arhus Baren
Ndr. Ringgade 3, Studenternes Hus, Bygning 1420
(derefter en etage ned. G4 sa til venstre), 8000 Arhus C

Husk at saette DIN stemme pa Arets @Inyhed.

Sidste medlemsm@de hos Skjold
Burne
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17 glentusiaster havde en meget spaendene glsmagning
i Skjold Burnes kaelder. Temaet var amerikansk @l og
snakken gik ivrigt hen over gllene. De gl vi smagte
kostede mellem 95 og 145 kr. Sa de 150 kr. for
smagningen var saerdeles rimelig.

Nicolaj Knudsen fra Skjold Burne stod for smagningen
pa fremragende vis og aftenen sluttede i hgjt humer
hos fairbar, hvor vi forsatte med at drikke spsendene al,
indtil at de rare bartendere venligt men bestemt bad os
om at drikke ud.

Medlemsmeade hos
Lokalafdeling Arhus Syd

Lokalafdeling Arhus Syd afholder ogsa finalistsmagning.
Sa hvis ikke du har mulighed for at deltage i
finalistsmagningen hos Lokalafdeling Arhus C. Ja - sa er
du meget velkommen i den hyggelige kaelder i
Grofthejparken.

@lsmagningen koster maks. 100 kr. pr. person.

https://www.ale.dk/aarhus/nyhedsbreve/nyhedsbreve-aeldre/februar-2012/ 3/6



03.02.2022 08.56 Februar 2012 - Danske Qlentusiaster

Arrangementet finder sted onsdag d. 15. februar kl. 19
- Grofthgjparken 159, kaelderen. 8260 Viby J.

Husk at du altid er meget velkommen til at medbringe
en hyggeal.

Modtagerne af Dansk @Imaerke
2012

Dansk @Imaerke har til formal at oplyse foreningens
medlemmer samt andre med interesse for al, om
glsteder og spisesteder, hvor man kan fa en sarlig
gloplevelse, dels at give disse steder en anerkendelse
og en opmuntring til at fortsaette indsatsen for det gode
ol.

Pa baggrund af dette har bestyrelsen saledes besluttet,
at felgende arhusianske serveringssteder vil modtage
Dansk @lmaerke 2012:

Bryggeriet Sct. Clemens

Cockney Pub

Die Kleine Bierstube (modtager Dansk @Imaerke for
forste gang)

fairbar

RIS/RAS filiongongong (kan findes pa facebook)
Studenterhus Arhus Baren

| lzbet af aret vil uddele slmaerkerne. Det bliver en
raekke festlige begivenheder, som vi ser meget frem til.

Fadgl til festen fra Aarhus
Bryghus

De fleste har nok prevet at veere til fest, hvor der er
fadelsanleeg. Glaeeden er stor indtil man finder ud af, at
der er Gregn Tuborg pa hanen. Sddan behgves det
absolut ikke at vaere. Aarhus Bryghus har deres egen
fadglsservice, hvor du kan leje anlaeg og kabe fustager
med bryghusets gode gl. Laes mere pa:
http://www.aarhusfadoel.dk/

Der er ogsa snart musik pa bryggeriet igen. Lerdag den
25. februar klokken 14-18 er der musik. Sidste ars
succes med Hjorting Jam, der satte fest og fut i
besegslokalet gentages. Las mere pa:
http://www.aarhusbryghus.dk/?id=125
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Manedens @l hos Bryggeriet

Manedens gl hos Bryggeriet Sct. Clemens hedder
Skorstensfejeren. Det fremgar ikke rigtigt af
hjemmesiden, hvilken gl der er tale om. En rggel
maske???:-) Alkoholstyrken er pa ca. 4,9-6,3 %.
Manedens gl anmeldes af Kasper Eistrup kendt fra
Kashmir. Laes mere om Skorstensfejeren

@l hos Restaurant Lajmi

Lajmi Restaurant & Lounge er en moderne restaurant
og vinbar med fransk kekken. | loungen kan man nyde
en spaendene specialgl, champagne eller vin og ikke
mindst leekre tapas. | kgkkenet tryller kokken og laver
franske specialiteter.

Du kan smage fglgende specialal:

La Trappe Isid'or 33cl (7,5% alc.)

La Trappe Quadrupel 33cl (10,0% alc.)
Rochefort 10 33cl (11,3% alc.)

Kasteelbier Cuvee du Chateau 75cl (11,0% alc.)
Kwak 33cl (8,3% alc)

Lees mere pa: http://www.lajmi.dk/

@l hos Cafe Kaffegal

Cafe Kaffegal er til for at give alle @stjyder Go' kaffe &
Go' mad - med Go' samvittighed!

Den socialgskonomiske virksomhed Café Kaffegals
mission er, at skabe et bedre samfund med fokus pa
baeredygtighed i alle henseender. Det gar cafeen ved at
have fokus pa god dyrevelfzerd, gkologi, fairtrade
samtidig med at der tages et krystalklart socialt ansvar.

Kig forbi den hyggelige og rummelige café og
restaurant, hvor alle stedets gaester er i centrum og
oplever cafeens gkologiske kulinariske oplevelser.

Du kan smage fglgende gl:
Fadal:
Puur-LaTrappe - Den farste gkologiske trappistal. 39,-

ol
@kologisk Thy Pilsner - 33 cl. 4,6% 35,-
@kologisk Thy Classic - 33 cl. 4,6% 35,-
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Aselal - 4.6% 35,-

Thy @kologisk Humle - 33 cl. 5,8% 35,-
Fynsk forar - 33 cl. 4,8% 39,-

@PA -33cl. 5,0% 39,-

NUTTY - 33 cl. 5,0% 39,-

BOCK BEER - 33 cl. 7,8% 39,-

@rbaek Bryggeri leverer hver maned en ny og
spaendende gkologisk specialgl til Café Kaffegal.
Manedens gl 33 cl. 35,-

Laes mere pa: http://cafekaffegal.dk/

Hajt skum

Seren Bruun Rolander
Lokalformand Arhus C

Lokalafdelingens hjemmeside
Find os pa facebook. Seg pa: Danske @lentusiaster i
Arhus

- Danske Qlentusiaster
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