Danske @lentusiaster

Kongens Lyngby

Kan du ikke lese denne mail, sa klik ind pa
hjemmesiden her.

Nyhedsmail august 2013

Denne nyheds mail indeholder:

e Smagningen i August 2013.
Brug sommer pé et besog.
Hjelp pa ollets dag 7-9-13.
Arsmede 2013.

Efterarets program.

Referat fra Smagning i juni.

Husk medlemsmede og smagning efter sommerferien

Det vil forega torsdag den 29. august 2013 kl. 19.00.

Stedet bliver Bunker Beer, Edvard Griegs Gade 14-16,
2100 Kegbenhavn @ (2 min. gang fra svanemellen station).

Emnet for denne smagning er: Besog hos Bunker Beer.
Nér nu sommerferien er ved at vere brugt, er det dejligt at
vi kan medes over noget godt al.

Denne gang Mades vi inde hos Bunker Beer.

Olsmagning vare en time med 5 forskellige ol pd
programmet krydret med lidt elforedrag.

Prisen er 100,- kr

For dem der har lyst har vi muligheden for at vi
efterfolgende gi pa Svane Pub og spiser Staegt Flask, for
egen regning.

E
PREVIEW!

Kommede made datoer

29. august Smagning

7. september Ollets dag
25. september Smagning
29. oktober Arsmode

28. november Smagning

Med forbehold for
@ndringer

Smageglad

Medbring selv Danske
Olentusiasters smageglas,
ndr du deltager i
afdelingens olsmagninger.
Har du ikke et selv, s giv
besked til formanden, som
du kan lane et af.

Hjemmeside

Husk at alt nyt der sker i
lokalafdelingen kommer pé
lokalafdelingens
hjemmeside.

Sa hold gje
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Du kan tilmelde dig her, hvor du ogsa betaler.

Du skal have tilmeldt dig inden den 26. august 2013, for at
kunne komme med.

Vi gleder os til at se dig!!!

Dllets dag 7-9-13

B Ollets Dagirinss gy

I &r atholder Danske Olentusiaster ogsa Ollets dag. Og
Lokalafdelingen Kongens Lyngby arbejder pa at fa et
arrangement op og sté, sd vi kan fa lavet reklame for
foreningen.

Vi er ikke sa langt med hvordan det hele vil komme til at
forgd, men 2 ting har vi helt pd plads.

e Det kommer til at forga lerdag den 7. september
2013 (7-9-13)

e Vi skal bruge alle kraefter. Sa kunne du tenke dig at
hjaelpe lidt til med at servere smagsprover, dele
foldere ud og meget mere denne dag. Alt kan bruges
om du kun kan hjzlpe en time eller hele dagen.

S4 der er ikke mange undskyldninger. Skriv til
bitten.riis.thomsen@ale.dk som vil samle sammen
og skrive ud til jer hvor og hvornar der skal bruge
hjaelp.

Vi hédber rigtig mange af jer vil hjelpe denne dag, saledes
at det kan blive en let opgave for alle. I flok kan vi lefte
sammen.

Hvis der mod forventning ikke skulle vare nogle der gider
bruge lidt tid denne dag, vil vi stoppe arbejdet, sa vi ikke
bruger spildte kraefter.

Arsmede efteraret 2013

Arsmedet finder sted den 29. oktober k1. 18:30 i
"Borgernes hus" pa Seborg Hovedgade 79, 2860 Sgborg.

Dagsorden pé lokalafdelingens arsmede er:

1. Valg af dirigent
2. Beretning om Lokalafdelingen

Facebook

Du har ogsa mulighed for
at folge med pa vores
facebook side. Klik pa
logo her under og du
kommer ind pa siden hvor
du sa kan "syntes godt om"
siden for at fa nyheder og
opdateringer.
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3. Valg af Lokalafdelingensformand

4. Valg af Lokalafdelingensnestformand

5. Beslutning om antal menige bestyrelsesmedlemmer

6. Valg af menige bestyrelsemedlemmer (antal afgjort i
punkt 5)

7. Eventuelt

Vi regner med at vaere igennem denne dagsorden kl.
19:00, derfor har vi inviteret Indslev Bryggeriet til at
atholde en smagning.

Selve drsmeadet er gratis at deltage 1, mens det kosteer
125,- kr. at deltage 1 smagningen.

Du kan allerede nu tilmelde dig enten arsmedet eller
arsmedet og smagningen her.

Programmet er ved at vaere pa plads

Som i kan se, er datoerne for resten af aret sat. Og som det
fremgéar af kalenderen, er der naesten ogsa planlangt, hvad
der skal ske ved de forskellige smagninger.

Den eneste, der ikke helt er planlangt endnu, er
smagningen i november. Vi tenker, at det nok bliver noget
med juleol.

Men vi vil gerne have ideer og forslag til, hvordan vi skal
fa selve smagningen til at forlgbe.

Det kan evt. vere der sidder en af jer der har lyst til at sta
for at finde nogle gode og anderledes jule ol, eller en der
ligger inde med en helt ny vinkel pé, hvordan vi skal
komme gennem juleolene.

Hvis du skulle sidde og tenke "jeg her da lige ideen" herer
vi meget gerne fra dig.

Du kan sende en mail til
martin.nygaard.diedrichsen@ale.dk eller komme med dine
ideer ved naste smagning.

Sommerhygge med gode ol
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Lordag den 22/6 kl. 13 medte 15 glade mennesker op ved
Tyrolohuset i Lyngby, for at hygge sig med noget godt ol
og lidt grill.

selv om stedet var blevet flyttet lidt rundt, da vi havde haft
svert ved at fa det hele til at g op med andre losninger,
fandt alle frem til dette arrangement.

Det var ca. 10 medlemmer, som var til gl og s nogle der
enten skulle kore eller var fa sma til rigtig at drikke ol.

Efter en lille smag pa den fadel, der var bragt med, fik vi
startet grillen op, og den kunne sé sté og blive rigtig klar
imens vi gik over til de 5 flaske ol, som var taget med til
selve smagningen.

Ollene vi smagte var folgende:

e Borrebro bryghus Stuykman Wit
Weihenstephaner Weiss

Engel Hefeweizen Hell

Engel Hefeweizen Dunkel

St. Feuillien Biere Blonde

Hvis du vil se flere billeder eller leese mere sa gé ind i
vores arkiv og se hele artikkelen.

Heojt Skum, og god sensommer

Bitten Riis Thomsen


http://typo3.ale.dk/index.php?eID=tx_cms_showpic&file=24395&md5=07dfd47df0fe123d5cf60a9486222ad45199cba1&parameters%5B0%5D=YTo0OntzOjU6IndpZHRoIjtzOjQ6IjgwMG0iO3M6NjoiaGVpZ2h0IjtzOjQ6IjYw&parameters%5B1%5D=MG0iO3M6NzoiYm9keVRhZyI7czo0MToiPGJvZHkgc3R5bGU9Im1hcmdpbjowOyBi&parameters%5B2%5D=YWNrZ3JvdW5kOiNmZmY7Ij4iO3M6NDoid3JhcCI7czozNzoiPGEgaHJlZj0iamF2&parameters%5B3%5D=YXNjcmlwdDpjbG9zZSgpOyI%2BIHwgPC9hPiI7fQ%3D%3D
http://typo3.ale.dk/index.php?id=11212
http://typo3.ale.dk/index.php?id=12015

