PREVIEW!

Kobenhavn Nord

Kan du ikke lase denne mail, s klik ind pa
hjemmesiden her.

Nyhedsmail november '19

Denne nyhedsmail indeholder:

e November smagning

Arets danske bryggeri

Danske Qlmarker

SM I héndbryg

Referat fra arsmode

Beretning fra oktober smagning

Skulle du bare side med en ide til en smagning, men ikke
rigtig have mod pa at ga med i bestyrelsen, s skriv ogsa
til Formanden, som sa bringer det videre til bestyrelsen, og
vi kan sammen fa ideer bragt til live.

Bestyrelsen mades den 20/11 til et mede hvor de vil kikke
frem ad pa 2020.

Julehygge smagning

Den 27 november 2019 - 18:30 er det tid til november
smagningen som er julefrokost/hygge.

Igen i ar byder vi pé en julebuffet med nogle dejlige juleol
til.

Men for at vi kan fi noget mad skal vi have nogle
medlemmer til at lave noget leekkert julemad. Sé sidder du
og tenker at du godt lige kunne sté for en ret eller 2, sa
skynd dig at send en mail til Formanden som sa vil
kordinere hvem der tager hvad med.

Der er ikke et krav at man laver manden selv, men der er
jo altid mest leekker at far dejlige hjemmelavet retter. og vi
har jo en tradition for at fa rigtig mange gode retter, hvor
der er brugt ol 1 madlavningen. Sa den tradition haber vi i
kan veaere med til at baere videre.

Kommede mede datoer:

16/11 SM 1 héndbryg

27/11 November smagning
- Julehygge

2020

29/01 Januar smagning
22/02 Feburar smagning
26/03 Marts smagning
29/04 April smagning
28/05 Maj smagning
20/06 Sommerhygge

Med forbehold for @ndringer.
(Arrangementer uden link er ikke
bekreeftet datoer)

Smageglas

P =

s
Medbring selv Danske @lentusiasters
smageglas, nar du deltager i
afdelingens elsmagninger.

Har du ikke et selv, sé giv besked
til formanden, som du kan lane et af.

Aktivitet i Regionen

Regionen:
16/11 - SM i handbryg

Amager:
15/10 - Arsmode
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Prisen for denne smagning bliver 200,- kr., men sa er der
ogsé dejlig julemad til. Og dem der laver noget mad vil fa
deres udgifter dekket mod aflevering af kvitteringer pa
udgifterne

Vi kan love at det igen bliver jul til denne smagning.
Tilmeldingen sker her.

Sidste tilmelding er den 20/11

Arets danske brygger

ARETSEL S VO | el

Arets danske Bryggeri skal findes. I 2018 blev Amager
Bryghus Arets danske Bryggeri, skarpt efterfulgt af
Ebeltoft Gardbryggeri og Thisted Bryghus pd anden- og
tredjepladsen. Alle tre bryggerier er igen i &r kandidater til
prisen - plus en lang reekke fremmelige, danske bryghuse.

Se alle kandidaterne pa ale.dk

Hver en stemme teller i afstemningen. 1 2018 blev
afstemningen afgjort af ni (9!)_stemmer.

Prisen Arets danske Bryggeri blev indstiftet i 2003. Her
lob Norrebro Bryghus med @ren. Siden har blandt andre
Hornbeer modtaget prisen fire gange, Thisted Bryghus og
Mikkeller tre gange og Olfabrikken to gange.

Det er kun medlemmer af Danske Qlentusiaster, der kan
stemme. Og alle, der gor sin stemme galdende, er med 1
lodtrekningen om fine premier.

STEM (EFTER LOGIN) HER

Dansk Qlmeerke

Sa er det ved at vere tid igen til, at indstille til Dansk
Olmerke

Formalet med uddeling af Dansk @lmarke er:

1. At oplyse foreningens medlemmer og andre om
udskenkningssteder/ indkebssteder/ Bryggerier og
webshops, hvor man kan fa en ekstraordiner ol
oplevelse i omradet.

2. At give disse udsk@nkningssteder/ indkebssteder/
Bryggerier og webshops en anerkendelse og

Ballerup:
03/12 - Juleol med let julebuffet

Bornholm:
16/11 - Jule smagning
13/12 - Juletreef

Kebenhavn:
05/12 - Juleol med Carsten
Bertheksen

Radovre:
26/11 - Juleplsmagning
14/12 - Julefrokost

Hjemmeside

Husk at alt nyt der sker 1
lokalafdelingen kommer pa
lokalafdelingens hjemmeside.

Sa hold gje
med: https://www.ale.dk/koebenhavn-
nord

Facebook

Du har ogsa mulighed for at folge
med pa vores facebook side.

Klik pa her og du kommer ind pa
siden, hvor du sa kan "syntes godt
om" siden, for at f4 nyheder og
opdateringer.
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opmuntring til at fortsaette og udvide indsatsen for
det gode ol.

3. At age synligheden af Danske @lentusiaster og de
gode udskenkningssteder/ indkebssteder/Bryggerier
og webshops 1 Danmark.

Olmerkeudvalget har opstillet en reekke kriterier for
uddelingen af Olmerket:

Overordnet skal der vare et godt udvalg af ol, der
behandles ordentligt og bliver serveret og

solgt i et godt milje.
Udskzenkningssteder:
1. Der legges serligt vaegt pa felgende, primare, kriterier

¢ Udskankningsstedet skal optraede pa
lokalafdelingens hjemmeside og pa
godeoelsteder.dk samt anbefales af lokalafdelingen.

¢ God bredde 1 oltyperne og /eller specielle altyper

e Brew-pubs med en rimelig bredde og udskiftning af
sortimentet.

¢ For fadelsanleg skal hygiejnen vere i orden og ollet
friskt.

2. Der leegges desuden vegt pa folgende, sekundere,
kriterier

Dedikation og teft for det gode ol.

Et egentligt og rimeligt opdateret olkort.
Personale med olviden.

Ol serveret ved den rette temperatur.
Gaestehaner.

Udskiftning af ellet f.eks. i forhold til arstiden,
lokale nyheder osv.

Ol serveres, om muligt, i korrekte glas.
Mad og ol.

Miljoet.

@lsmagninger og events.

Indkebssteder:
Der legges sarligt vaegt pa felgende kriterier:

¢ Indkebsstedet skal optraede pa lokalafdelingens
hjemmeside samt godeoelsteder.dk og anbefales af
lokalafdelingen.

e Mangfoldighed, samt god bredde i eltyper.

¢ Dedikation og teeft for det gode ol og personale med
olviden.

o Udskiftning af gllet f.eks. i forhold til arstiden,
lokale nyheder osv.

e Afholdelse af olsmagninger og events.

For at glmarkeudvalget kan fa det bedste udgangspunkt
for at udpege modtagerne af Dansk @lmarke 2020/21, har
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vi brug for lokalafdelingernes hjalp, og der med jer
medlemmer.

Er der et sted du syntes skal have elmerket, sa send
hurtigt en mail til Formanden, sa vi sammen kan fa
indstillet nogle til dette meerke.

SM i handbryg

Danske @lentusicster

Synes du godt om handbrygget ol1? Har du lyst til at smage
noget af det til en billig penge 1 godt selskab med andre?
Kan du svare ja til et af disse spergsmal, sd har du
mulighed for at deltage i de Sjellandske Mesterskaber i
handbryg 2019, den 16.11.2019 pa Telefonfabrikken,
Telefonve;j 8, 2860 Saborg.

KI. 12.00 giver vi adgang for betalende geester. For kr.
50,00 (kontant eller MobilePay — ikke Dankort eller
kreditkort) far du adgang til der, hvor handbryggerne
venter pd at skenke deres dejlige bryg op til dig. Ved
ankomsten far du udleveret et band til din arm, nar du har
betalt for at komme ind, et smageglas, som du gerne méa
tage med hjem, og et program over de ol du kan smage.

En smagspreve koster kr. 5,00, der afregnes direkte med
handbrggerne, sa det vil veere en rigtig god 1dé at
medbringe et antal 5 kr. menter. Nogle af hdndbryggerne
vil muligvis ogsa kunne modtage betaling via MobilePay.

I programmet vil der ud over beskrivelse af ollene vare en
stemmeseddel. Med den kan du stemme pé hvilken ol du
synes har vaeret den bedste 1 hver af de to kategorier under
og over 6% alkohol. Ger du det, deltager du i
konkurrencen om publikumspramier. Stemmesedlerne
skal vaere afleveret 1 DOE-boden senest kl. 16, og du skal
veere til stede, nar premierne udtrekkes for at vinde en af
dem.

Vi har desvaerre ikke mulighed for at tilbyde vores gaester
mad, men 1 programmet vil der vare en liste over
spisesteder i naerheden.

Ny struktur i afdelingen

Den 24. oktober var det tid til lokalafdelingens arsmede.
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Her er et lille referat af de vigtigste ting der skete. Selve
referatet kommer pa hjemmesiden nér det er blevet
godkendt af dirigent.

Men Bitten fortalte lidt om hvordan aret er géet, og at det
ser ud til vi har en lille fremgang i medlemstallene, samt i
antallet af deltager i vores arrangementer.

Aften helt store punkt var om lokalafdelingen skulle blive
en sakaldt §14 afdeling, hvilke betyder at det bliver en
afdeling med en officiel skonomi. Samtidigt kan man sige
det kommer til mere at ligne en selvstendig foreningen
end den har veret endt til nu.

Forslaget om at skifte over til §14 blev vedtaget af de 12
fremmeodte medlemmer der bor i lokalomradet.

Den @&ndring beted ogsé der skulle vaelges en bestyrelse.
Bestyrelsen ser nu sdledes ud:

¢ Bitten Riis Thomsen (Formand)

Jerry Mpller Jensen (Nastformand)

Peter Daugaard (kasserer)

Kim Sonny Petersen (bestyrelsemedlem)

Martin Nygaard Diedrichsen (bestyrelsemedlem)

Det kan ogsé nevnes at Pia Kaldal blev revisor og Carsten
H. Jensen blev revisorsuppleant.

Men las hele referatet under arkiv nér der er blevet
godkendt og underskriver.

| fra Lyngby

Efter arsmede den 24. oktober hvor hele 22 medlemmer
var medt op pa telefonfabrikken skulle vi smage virkelig
lokal al.

For tidligere hed lokalafdelingen Lyngby, og vi skulle
have om fra Lyngbeer som brygger i en kalder i Lyngby.

Lars som er manden bag Lyngbeer, fortalte om han
husbryggeriet hjemme pé privaten hvor han driver sit
bryggeri. Alt mens vi fik historier om det at starte et
bryggeri og smagt nogle af de gode ol han har faet
produceret.


http://www.ale.dk/index.php?id=22217
http://www.ale.dk/index.php?eID=tx_cms_showpic&file=85241&md5=a4f9dc1334cf044d99bacdba0140be184191f472&parameters%5B0%5D=YTo0OntzOjU6IndpZHRoIjtzOjQ6IjgwMG0iO3M6NjoiaGVpZ2h0IjtzOjQ6IjYw&parameters%5B1%5D=MG0iO3M6NzoiYm9keVRhZyI7czo0MToiPGJvZHkgc3R5bGU9Im1hcmdpbjowOyBi&parameters%5B2%5D=YWNrZ3JvdW5kOiNmZmY7Ij4iO3M6NDoid3JhcCI7czozNzoiPGEgaHJlZj0iamF2&parameters%5B3%5D=YXNjcmlwdDpjbG9zZSgpOyI%2BIHwgPC9hPiI7fQ%3D%3D

Les mere og se billeder pa hjemmesiden

Slutlig vil jeg sige kom og vaer” med, det bliver sjovt.

Og det er dig der skal veere med til at skabe aktiviteterne 1
din lokalafdeling. S& endnu engang kom med ideer og
forslag, samt vaer med til at give en hand.

Heojt Skum
Lokalformand

Bitten Riis Thomsen
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