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Lees om:

Byvandring med Leo Thinesen

Sidste medlemsmade - Sommerfesten
Eksperimentet - Neeste medlemsmade hos DOE
Arhus Syd

Humleland modtog Den Regionale @lpris
Stemningsbilleder fra Food Festival
Indkaldelse til arsmade

Gourmet Festival i Salling Super
Mikkeller Bar abner i Arhus

@lsmagning med Monrad & Rislund
Hjeelp seges! @stjysk slsmagning hos
erhvervsakademi Aarhus

Byvandring med Leo Thinesen

Gennem tiden har Arhus haft 19 bryggener Vi skal pa
byvandring med forhenvaerende arkivar hos Ceres
Bryggerierne Leo Thinesen. Leo har stor interesse i
lokalhistorie og han vil tage os med tilbage i tiden. Pa
billedet ser du Trgjborg Bryggeri i 1902.

https://typo3.ale.dk/aarhus/nyhedsbreve/nyhedsbreve-aeldre/september-2015/

Food Festival
2015

Jo, den er god nok. Det
er Jonas Brygmester
hos Syndikatet. Han
stod som frivillig pa
vores stand.
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Turen

Vi mgdes foran veerthuset Peter Gift i Bruunsgade
lordag d. 26. september kl. 14. Herfra spadserer vi op
pa Frederiksbjerg til Godthabsgade, som er opkaldt
efter Bryggeriet Godthab, som |3 her. Herfra gar turen
ned mod midtbyen, hvor vi undervejs slukker t@rsten
hos Die Kleine Bierstube. | midtbyen har der ligget flere
bryggerier. For vi gar op i Sjeellandsgade, hvor
Sjeellandsgades Bryggeri 13, drikker vi @l hos en af byens
ferende glbarer nemlig Fermentoren. Fra
Sjeellandsgades Bryggeri gar vi op pa Trejborg og ser
Trajborg Bryggeri, hvor at nogle af bygningerne er
bevaret og som i dag er en del af Aarhus Universitet.
Turen afsluttes pa Trajborg, hvor vi enten drikker gl pa
et veertshus eller i kantinen hos Aarhus Universitet.

Food Festivalen blev

igen i dr en stor succes.
Trods vejret besggte
Detaljeret program (lavet af Leo): hele 35.000 mennesker
14.00: Vi mades hos Peter Gift festivalen.

14.30: Bryggeriet Godthaab

15.00: Bryggeriet Frederiksbjerg

15.17: Die Kleine Biestube (glpause)

15.45: Smidt & Gramstrup pa Lille Torv

16.00: Rosensgade 14

16.15: Iversen i Mejlgade 43

16.40: ). P. B. Jensens bryggeri

17.05: Studsgade 29

17.11: N. Hansen i Studsgade 5-7

17.35: Fermentoren (glpause)

18.10: Sjeellandsgades Bryggeri

18.30: Bryggeriet Trgjborg

19.00: Afslutning - Peder Wessel i Tordenskjoldsgade

(OBS rygerveertshus)

Om det tager hele 5 timer, er sveert at spa om. Jeg tror
det ikke. Men det er farste gang Leo laver turen. Sa vi
ser, hvad der sker.

OBS - Der er tilmelding til arrangementet
Du tilmelder dig hos lokalformanden enten pa mail:
soren.bruun.rolander@ale.dk eller SMS: 26 71 71 00.

Pris for arrangementet
Det koster 25 kr. Leo sgrger for et lille infohsefte om de
forskellige bryggerier. Der er betaling til Leo pa dagen.

Frokost inden vi mades kl. 14

Peter Gift serverer en meget popular frokostbuffet,
som man kan nyde for egen regning. Det anbefales at
man bestiller bord, da buffeten er meget populzer.

Jeg haber, vi ses til en spaendene eftermiddag med godt
ol.
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Sidste medlemsmade -
Sommerfesten

Over 50 glentusiaster havde en kanon aften med god
mad og gode gl. Meget mere er der hvis ikke at sige om
det.

Eksperimentet hos D@E Arhus
Syd

Sa er vi snart klar til neeste smagning i lokalafdeling
Arhus syd, og vi glaeder os til at praesentere en vanvittig
spaendende glsmagning for jer. Der bliver helt sikkert
en masse at snakke om, da vi har skaffet nogle helt og
aldeles ekstreme og unikke gl til jer. Temaet til denne
utrolig spaendende slsmagning, har vi valgt at kalde
"Eksperimentet". Det daekker over det, at vi vil
praesentere jer for en raekke af eksperimenterende al,
som via vilde ingredienser eller sjove blandinger vil give
en helt sikker unik sloplevelse. Foreksembel vil du
kunne opleve fglgende:

1. Mikkeller har lavet en gl som smager af bacon, men nej
det er ikke nok, vi har fundet en spa@ndende amerikansk
ol hvor der rent faktisk er segte bacon i.

2, Sidste ar smagte vi en af verdens mest sjaeldne ol, den
noget politisk ukorrekte Islandske ol brygget pa hval ked

https://typo3.ale.dk/aarhus/nyhedsbreve/nyhedsbreve-aeldre/september-2015/ 3/6
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og knogler, kan det blive mere specielt. JA
I ar er det lykkes at skaffe Hval gl nummer 2 med hval
testikler.

3. Hvad med noget sa bizart som en gravel med aske.

4. Spandende moerk Steambeer med Earl Gray the.

6. Laekker hollandsk IPA med Pink Grape

7. Og sa er vi sa heldige at kunne smage en spandende
terhumlet let ale fra Stormgaarden, brygget med masser
af amerkansk humle og ingefeer.

8. Strong Ale fusioneret med fadlagret dansk solbarvin
og lagret i 2 maneder pa staltank med solbar og
kakaongdder, fra altid eksperimenterende Humleland

9. Fantastisk laekker Black IPA med salt.

10. Spendende gl gzeret pa havens varste fjende, nemlig
tidslen.

Arrangementet finder sted i faelleshuset Sefryd Tornhgjvej
86, Stavtrup, 8260 J.
Tidsrummet er kl.19.30 til ca. 22.30

Prisen bliver max 100 kr. Per person

(afheenger af antal fremmeadte)
Denne smagning kreever ingen tilmelding, sa bare mgd op.

Vi har ogsa et par gl som vi skal have trukket lod om pa
dagen.

Haber vi ses til denne STORE gloplevelse
Vi starter kort med arsmgdet (forventet tid 10 min)

Dagsorden pa arsmadet er:

1. Valg af dirigent.

2. Beretning om lokalafdelingen.

3. Valg af lokalafdelingsformand.

4. Valg af lokalafdelingsnaestformand.
5. Valg af bestyrelsesmedlemmer.

6. Eventuelt og al.

7.-15. mere gl.

Haijt skum fra Poul-Erik - Lokalformand i D@E Arhus Syd

https://typo3.ale.dk/aarhus/nyhedsbreve/nyhedsbreve-aeldre/september-2015/
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Humleland modtog Den
Regionale Qlpris
' i

- = Saa

Til Food Festivalen modtog Humleland Den Regionale
@lpris. Det har Aarhusupdate skrevet en spandene
artikel om, som du kan laese her:
http://aarhusupdate.dk/humleland-vinder-
oelentusiasternes-haederspris/

Indkaldelse til arsmade

Vi holder arsmade hos Studenterbaren mandag d.
26. oktober kl. 19. Studenterbaren vil holde en
spaendene glsmagning for os ligesom sidste ar.
Dagsorden i henhold til foreningens vedtaegter.

Gourmet Festival hos Salling
Super

Salling Super afholder Gourmet Festival hvor du kan
bl.a. smage ol fra Ugly Duck og Nordic Brewing Co.

RealDrinks mangler én frivillig til at skeenke gl. Du far en
kasse Nordic Brewing pr. dag. Kontakt
christian@realdrinks.dk

Mikkeller Bar abner i Arhus

Det som mange leenge har dreamt om, bliver snart til
virkelighed. Laes om Mikkeller Bar Arhus i denne artikel
fra Aarhus Stiftstiende:
http://stiften.dk/aarhus/koebenhavnsk-in-bar-indtager-
Aarhus
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@lsmagning med Monrad &
Rislund

Du kan opleve Monrad og Rislund hos Hermans i Tivoli
d. 23. oktober nar de ger legendarisk comeback. Laes
mere her: http://www.friheden.dk/hermans/monrad-
rislund/#.VfbezKzsnlV

Hjeelp sages! Ostjydsk
glsmagning hos
Erhvervsakademi Aarhus

Erhvervsakademiet i Viby afholder en glsmagning
lardag d. 03-10-15. Eleverne kan komme og smage ol
fra Grauballe Bryghus, Humleland, Belingsg og Aarhus
Bryghus.

Konceptet er at eleverne kaber polletter og kan ga
rundt og smage ved nogle stande, som vi kender det fra
vores glfestival. De har brug for tre-fire glentusiaster,
som synes det kunne veere sjovt at skaenke gl og snakke
om gl. Som tak kan man smage gratis pa alle gllene.

Facebooklink til begivenheden:
https://www.facebook.com/events/132876153728484/

Er det noget for dig? Sa kontakt Michael Nyrup pa:
Michael.nyrup9062@gmail.com

Seren Bruun Rolander
Lokalformand - D@E Arhus C
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