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Sadan lgd invitationen i Nyhedsbrevet fra Ole Spangsberg:

"Efter arsmgdet, som jo ikke forventes at tage saaa lang tid, vil Leif M. og Christen afholde en ekstrem
dlsmagning for os. De to lover, at det vil blive gl fra en hylde, som du naeppe har smagt mange fra. Det
bliver gl, som du ikke er vant til og som maske vil udfordre flere af dine sanser. De to garvede glentusiaster
vil prgve at finde noget ¢l, der - og hold nu fast - ikke smager af, eller ligner ¢l! Kan det mon lade sig ggre?
Tjahh, - hvorfor ikke? For hvordan skal en gl egentlig smage?

Vi startede netop @lentusiasterne i Esbjerg i 2002, fordi vi var kommet i tvivl om dette spgrgsmal. @l var
blevet til mere end "bare" en pilsner. De 23 ar, som siden er gaet, har budt pa en lang rejse af udfordringer
i forhold til, "HVORDAN SKAL EN @L SMAGE" - og heldigvis for det. Vi glaeder os hver gang, nar vore
smagslgg og andre sanser bliver udfordret af en ekstrem gl”.

Efter vel overstdet arsmgde var alle klar til smagningen,
men forinden havde den nyvalgte formand Jakob Sgrensen
et par informationer og dermed indledte han sit 21. ar som
formand for Esbjerg Lokalafdeling i Danske @lentusiaster.

Information fra formanden:

Arets Danske Bryggeri 2025

02-11-25 Sgndag Indstillinger: Lokalafdelingen kan indstille tre bryggerier til prisen. De otte
bryggerier, som far flest indstillinger gar videre til en finalerunde, som afggres af medlems-
stemmer. Indstillingerne skal veere sendt ind senest d. 2. november - 04-11-25 — 07-11-25 De otte
kandidater offentligggres - 07-11-25 — 30-11-25 Afstemning blandt medlemmerne

@lsmagning Esbjerg Bryghus

Torsdag 25-09-25 kl. 20.00 — ca. 22.00 — (Barchefens favoritter) Kun 20 pladser - Pris 250,-
Torsdag 16-10-25 kl. 20.00 — ca. 22.00 - (Dunkel — Mgrkeglsmagning) - Kun 20 pladser - Pris 250,-
Esbjerg @lmesse 2026 lgrdag 20-06-26 kl. ?

- Gi mig 11pilsnere
- 11 pilsnere?
- jajegkan ikke lide at vaere 13 til bords
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Mgdets dirigenter med opvarmning fgr mgdet
— ”Du Leif! Ved du at dinosaurer ikke drak gl”
—"Ja da og hvad sa”? "Jow de uddgde jo — sa
teenk lige lidt over det”!

Det blev en oplevelse for bade syn og smag og man lader umiddelbart tanken
lede tilbage pa det gamle Tv-program (sort/hvid) med de to kokke Aksel og Konrad
eller ogsa Dupont og Dupond, hvilket endte ud i en sjov og spaendende aften, hvor
man fristes til at pasta ”Det var en ekspedition ind i det ukendte, der gik over i
eventyrets verden” og sa skal jeg — arme referent — forsgge at sammenfatte en
dlsmagning af ukendte dimensioner, eventyr og ekvilibristisk tale — men jeg
prover!

43 var mgdt frem og ventede spaendt pa hvad Madsen og Knudsen havde fundet pa.

Fgrst information fra de herrer Madsen og Knudsen:
Intro: OL er @L, som Goethe siger ... (Et Storm P citat)
Smagningen skulle egentligt ha' heddet "Jeg kan ikke li' @l", men da der jo er
tale om en "lukket fest" kun for @lentusiaster, folte vi at den titel ville ramme
ved siden af mélet, sa derfor blev det den titel i har kunnet se i nyhedsbrevet.

@l kan veere meget godt, men jeg vil hellere ha’...

Ideen til smagningen kom sig egentligt af at jeg er lidt treet af at hare
bemeerkningen "Jeg kan ikke li' gl", for i min verden kunne man lige sé godt ha'
sagt, "Jeg kan ikke li' mad", hvilket enhver kan indse ikke passer. Det er
selvfglgelig i orden at der er noget man ikke bryder sig om, men at tage alt over
en kam, er altsa for meget.

Sai aften vil vi forsgge at bevises at det gamle udtryk "@L er GL" ikke leengere
passer (hvis det da nogensinde har gjort det) og servere noget gl der er s langt
fra den geengse opfattelse af gl som muligt.
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€sg,p00 Titel:
@1 kan vaere meget godt, men jeg vil hellere ha’ ...

En alsmagning for folk der ikke bryder sig om al 14

Jeg vil hellere ha’ ... Smagsnoter (udfyldt il zere for referenten)

Mash Gang - Cult

1. | En energidrik (LM) Pale Ale - 0,5% - U3,51

Sudden Death - Niche Peach Connoisseur 5000

2. | Et glas Morgenmild Morgenjuice (CLK) Sour Fruited - 6.0% - U428

Sudden Death - One More Quarter

3. | Et stykke ostelagkage (LM) Sour Fruited - 6.0% - U4 17

4 @1 smager jo sa grimt at jeg hellere vil Hop Hooligans - All Natty
" | drikke Bamseline Skyllemiddel ! (CLK) | Sour Smoothie - 6,0% - U3,86

QOven pa den omgang ma vi vist hellere ta’ os en lille pause

@-bryg - Humleci i
5. |En /blemost (LM) Cidggsg&rn_lﬁerRublnola

Hop Hooligans -

6. |En Drink (CLK) Gelato Sourpuss: Strawberry Mojito
Sour Smoothie - 6,0% - U4,00
7. |En Cigar (LM) Nepo Brewing - Doppel Rauch Bock

Rauchbier - 6,8% - U3,94

' Insights Cellers - Rhineland Harmonie 2021
B. |Etglas Vin (CLK) Wi Ale - 8,5% - U4, 18

Her i de gl vi skulle keempe os igennem.




1 Cult Mash Gang Pale Ale 0,5% 3.5 - Historien om Mash Gang startede da en gruppe venner fra London,
under den fgrste lockdown i 2020, beslutter sig for at brygge gl — ikke bare for sjov, men for at udfordre
hele idéen om, hvad gl kan vaere. Missionen var at skabe alkoholfri gl, der smager og fgles som “rigtig” @l
— uden kompromis. Mash Gang — et kontraktbryggeri, der pa rekordtid er gaet fra kekkeneksperimenter
til at veere blandt verdens mest omtalte og innovative producenter af alkoholfri specialgl.

Cult er en super moderne Alcohol-Free pale ale. Den er faktisk sa ny at der pa deres egen webshop star:
Coming Soon. Der er brugt de bedste humler fra den sydlige halvkugle for noter af, réde frugter, slik,
sodavandsis og mousserende vine.

2 Niche Peach Connoisseur 5000 Sudden Death Sour Fruited 6,0% - Sudden Death gl" refererer til ¢l fra det
tyske handvaerksbryggeri Sudden Death Brewing Co., som er kendt for innovative og smagsintensive ¢l,
ofte i IPA- og Stout-kategorierne Tysk handvaerksbryggeri. Bryggeriet blev grundlagt af ishockeyentusiaster
i Libeck, Tyskland. De er kendt for at skabe smagsintensive gl, der ofte indeholder kraftige humleprofiler
eller komplekse smagsnoter.
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Det at finde de rigtige @l til denne smagning har Leif Madsen funderet over:

”Det har vaeret sveert at finde ¢l til denne smagning. Nar man fandt frem til en der passede til overskriften,
kunne den ikke skaffes, og hvis man smagte en god ¢l og ville bestille den, viser det sig at det var en "one
off” og at den for laengst var udsolgt, og ikke kom igen. En dag spotter jeg en indtastning pa UNTAPPD fra
Mathias nede fra bryghuset, der havde givet gllen "Two More Quarters” kommentaren "What the Fuck,
det er Crazy det her” Fluks skriver jeg til Mette at vi gerne vil ha’ 5L af den ¢l. Sa begyndte balladen, for den
@l havde hun aldrig hgrt om — gh, hvordan nu det nar Mathias havde drukket den pa bryggeriet. N3, men
efter et bes@g i butikken fandt vi da et par daser, men det var jo ikke nok til denne smagning, sa stor var
gleeden da AGC pludselig havde den pa tilbud, sa der blev lynhurtigt sendt en bestilling afsted. Det er sa
her smutteren kommer ind, da jeg ikke lige havde set at der var 2 versioner af gllen, og at denne ikke er
brygget med ostekage”.

3 One More Quarters Sudden Death Fruited Sour 6,0 % - Bryggeriet, Sudden Death, blev startet af 2 venner
i 2018 i Liibeck — her var Buster desvarre en postgang for tidligt ude da hans julemarkedstur til Liibeck var
i november ’17 De 2 venner er begge ishockeyfans, sa det er her de har hentet inspiration til bryggeriets
navn — Sudden Death - sa bryggeriets logo er altsa ikke en hentydning til en gammel gyserfilm, men blot en
ishockeymaske. Two More Quarters er brygget med bl.a. ost, men det blev som sagt ikke til en Cheescake
i denne omgang, men derimod endnu en Morgenmild Morgenjuice.

4 All Natty Hop Hooligans Sour Smoothie 6,0% - Med Stepping Stone som stgtte endte denne ogsa som
lidt af en gvelse i vanvid. ALL NATTY er ude nu, og den er selvfglgelig helt gak. Bla Java-bananer, altsa —
vanvittigt teet og laekker, med skefulde iscremepul-ver for ekstra gains. Totalitaer tykhed, smoothie-
massakre. King Kong-niveauer af bla — ren inkarnation af kalium. Den er bl3, er tilsat blue java bananer,
som er latterligt teette og laekre, samt softice pulver.



Hop Hooligans er et rumaensk glbryggeri grundlagt i 2016 af Cristian Mihai Dinu og Mircea Georgescu, der
er kendt for deres innovative @l og eksperimenterende brug af ingredienser som humle, krydderier og
frugter. De frigiver naesten ugentligt nye gl med unikke smagsprofiler, og deres etiketter indeholder ofte en
humoristisk historie.

5 Humlecider - Rubinola @-bryg Cider 5,9 % - En anden Busterrejse i 2017 hed ”"Smag pa Fyn”, og denne
gang var han ikke for tidligt ude, for Thurg Bryghus — som vi besggte - blev grundlagt i 2015 af Erik Nielsen,
i ved ham med Rough Snuff som han fik brygger pa Midtfyn. | 2022 solgte han forretningen, og det er fra
”det nye @-Bryg” vi nu skal ha’ os en Z£blemost. Vi slipper ikke helt glverdenen da der er tale om en
humlecider, brygget med fynske Rubinola zebler. Ifglge bryggeriets hjemmeside kan den fint spaedes op
med champagne.

6 Gelato Sourpuss - Strawberry Mojito - Hop Hooligans Sour Smoothie 6,0% - (lzes ad nr. 4 — ca, det same)
en forfriskende kombination af limeskal og mint is, tilsat sgdt jordbzerpuré.

Hop Hooligans Gelato Sourpuss. “DET UNUDZRLIGE” knurrer og maver gennem skoven og sgger at fa sit
stjalne gemmer tilbage. Han far ikke noget fra os, for vi har allerede brugt ALLE de sure kirsebaer og hindbaer
i denne latterlige smoothie sour. Vi forsgdede aftalen med vegansk yoghurt og vaniljeis til en forandring,
hvilket virkelig bringer laekkerheden ind. Balanceret af rig, naturlig syrlig frugtighed, der skaerer igennem
lige sa voldsomt som vores gnavede bedrager. Denne kat kommer i alle mulige klaebrige situationer.

7 Doppel Rauch Bock - Nepo Brewing Rggal 6,8 % - Nepo Brewing, eller Browar Nepomucen som det hed
lokalt, er et polsk bryggeri, grundlagt i 2015 der ligger lidt mod vest i landet, sa her har Busterrejserne ikke
veeret i naerheden. Den gang bryggede man 8000L om maneden, men nu er man oppe pa 150.000L og da
man gerne ville ggre sig internationalt re-brandede man sig som Nepo Brewing i 2022 De deltager gerne i
olfestivaler udenfor landet, bl.a. er de at finde til Billies Craft Beer Festival i Antwerpen — nogen kan nok
huske Billies Beer Bar som der var mulighed for at besgge pa Busters tur til Vallonien i 2022. Vi skal som
navnt ha’ en "flydende cigar” i form af rgget dobbeltbock.

"Lidt egoistisk har man vel lov at veere” som man siger, og derfor har jeg valgt en rgggl jeg ikke selv har
smagt, og vil derfor lade det vaere op til jer selv at vurdere hvor den ligger pa rggglsskalaen, om den f.eks.
er bedre end Schlenkerla /LM”




8 Rhineland Harmonie 2021 - Inside Cellars Wild Ale 8,5% - Denne gl er en blanding af 75 % to ar gammel
Danish Wild Ale macereret med friske Riesling druer fra Mosel vinregionen i Tyskland og 25 % tre ar gammel
Danish Wild Ale macereret med Pinot Noir druer fra Rhodt unter Rietberg, Tyskland . Vi lavede omhyggeligt
denne blanding for at fremkalde den lysergde nuance, milde tanniner og delikate frugtsmag fra europaiske
rosévine. Den endelige blanding blev derefter lagret i rustfrit stal for at opna en dybere og mere harmonisk
vinkarakter. Som en fin vin er denne ¢l en fremragende kandidat til forlaenget lagring pa grund af dens hgje
andel af tyske Riesling-druer — kr. 350.

Efter et farvestralende — fortzellelystigt — fremragende — faanomenalt — fantastisk — forvirrende foredrag fra
fortzellerne Leif og Christen ndede vi vejs ende og det er sa op til hver enkelt at afggre, hvad der var godt
og hvad man ikke brgd sig om. Men sjovt var det!

N3 ja! Lodtraekningen var som saedvanlig aldeles uretfaerdig graansende til det ulovlige og manipulerende,
men her er vinderne: 1 Henry Petersen — 2 Kim Mose Olsen — 3 Thomas Mgller

Der var flere begivenheder den dag — Jakob Sgrensen havde som formand 20 ars jubileeum og Age Lauridsen
udtradte af bestyrelsen medens Referatus Provokatus Finn Thor Sgrensen havde fgrt den spidse pen som
referent i 10 ar med over 125 referater.
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