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Arets 2. bryggeribesgg: Stepping Stone Brewing Co. er et ungt aarhusiansk bryggeri, der pa to ar har markeret
sig som en nyskabende aktgr i den danske glbranche. Bryggeriet er startet af Daniel True, Rune Stusgaard og
Simon Grgndahl Lyngholm Jakobsen, der alle tre har uddannelser og erhvervserfaring fra det socialfaglige
arbejdsomrade samt erfaring fra bryggeribranchen. Og med et stzerkt fokus pa socialt ansvar og faellesskab
har bryggeriet ikke kun skabt gl af hgj kvalitet, men ogsa en platform for integration og samarbejde.

Arets Danske Bryggeri 2024, Stepping Stone Brewing Co. fik i starten af december deres diplom og et par ord
med pa vejen fra landsformand Niels Torm.

Ole Spangsberg — af og til fotograf — ind imellem sprechstalimeister og her
tilrettelaegger, kontrollgr, tovholder og sa videre — havde slaet sig ned pa hjgrnet
af et bord hos Esbjerg Bryghus, hvor han fra sit rejsekontor kontrollerede, hvem
der kom og gik — en sveer opgave grundet andre gaester fra ind -og udland — men
det gik!

Humgret var hgjt — stemningen helt i top — lun sommeraften — forventningerne tarnhgje — alle var klar da
formanden Jakob Sérensen ganske kort bgd velkommen til de fremmgdte og Stepping Stone.
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Dagens ret var frikadeller (naesten ad libitum) fra Restaurant Ingeborg —
dertil kartofler og brun sovs, der kunne haenge ved kartoflerne samt rgdkal
— der var rigeligt og der blev ikke spist op.
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25 deltog i spisningen

Pa spejder

maner —ind i
kgen og
fremad

Efter veloverstaet spisning kunne formanden Jakob Sgrensen byde velkommen til 36
deltagere og specielt Rune Stusgaard fra Stepping Stone. Inden han overlod ordet
efterlyste han hjalpere til glles dag den 6. september og der var ikke flere
informationer denne gang.

Rune Stusgaard indledte med at sla fast, at trods alle mulige spaendende, szeregne og unikke @l s3 var den
almindelige pilsner stadig “"galdende” f. eks.

- Iskold fra fad pa fodboldstadion

- Nar graesplanen var slaet

- Husk bare hvor de szrlige ¢l kommer fra — grundelementet er pilsner
- | dag skal vi smage @I, der er praeget af en varm sommer

- Detlyse og det lette gl

- Stil bare spgrgsmal

Det var tydeligt, at han brandte for det gode ¢l, men ogsa det sociale aspekt i Stepping Stone som han
berettede om.

"At veere en del af den moderne arbejdsstyrke er ofte en kraevende opgave
for alle medarbejdere — bade hvad angar tid, arbejdsbyrde, engagement og
sociale kompetencer. P4 grund af dette bliver mange socialt udsatte
mennesker udelukket fra arbejdsmarkedet — selvom de @nsker at arbejde.
Samtidig viser moderne studier, at det, der kan hjalpe en person med at
overvinde personlige udfordringer, er et stabilt job. Det er en udfordring.
Stepping Stone dremmer om at veere en del af Igsningen for flygtninge i
Danmark. Sammen med de danske jobcentre har vi udviklet et program, der
er skraeddersyet til at forbedre vilkarene for flygtninge, der @nsker at
komme ind pa det danske arbejdsmarked”.

Sa langt sa godt! Men Det at skulle referere fra en veltalende personer, der braender for at fortaelle om hele
Stepping Stones koncept er totalt umuligt. Det ville nemlig fgre til, at det her referat pludselig blev til en hel
bog. Oveni skal referenten ikke leegge skjul pa, at han er steerkt hgrehaemmet og har sveert ved at forsta alt.
Men lad os ga i gang med smagningen og koncentrere os om gllet.
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Sa er vi klar til gllet!

1)

2)

3)

4)

Steppes Helles, 5,0 % - Helles er en lys, tysk pilsnertype, der stammer fra Miinchen. Den er kendt
for sin lyse farve, let drikkelighed og afbalancerede smagsprofil. Helles er generelt mindre humlet
end en traditionel tjekkisk pilsner, og har i stedet en mere fremtraeedende maltsgdme med noter
af brgd og korn.

Endure West Coast Pilsner IPOA, 4,9 % -West Coast Pilsner er en gltype, der kombinerer
egenskaberne fra en klassisk pilsner med de frugtige, aromatiske humler, der er karakteristiske
for West Coast IPA'er. Det er en frisk og terstslukkende lagergl med en tydelig humleprofil, der
ofte byder pa noter af citrus og tropiske frugter.

Whakauru Hazy IPA 6,0 % - En sommerlig, hazy IPA fyldt med blgde solskinsvibes. Juicy og smooth
med intense noter af ananas, mandarin og florale nuancer. Brygget for at samle alle om glaeden
ved en god ¢l pa en varm dag.

Indignant Berliner Weisse 4,2 % - er en gltype, der kombinerer den klassiske, syrlige Berliner
Weisse med smagen af rgde ribs. Den er kendetegnet ved sin sprgde, let syrlige profil, som
forstzerkes af ribsene, der tilfgjer sedme og noter af bzer.

Rune Stusgaard var en god "fortzller”, men som tidligere anfgrt seerdeles informativ, hvorfor referenten
har pillet nogle bemzerkninger ud:

Stepping Stone har flere samarbejdspartnere — offentlige myndigheder og privat
Gar ind for ”Colab” - pa mange forskellige mader

Seger et forlgb for den enkelte flygtning ud fra — hvad kan de

@lsmagning er ikke at smage det man kan lide — det er bade og

Med den samme humle hver gang er det ikke en garanti for den samme smag og ¢l
Nar man laver en ny ¢l laerer man noget om smag

Man laerer ogsa, at der maske skal 10 test bryg til inden man nar slutresultatet
West Coast IPA er ikke bare én @l — der er mange varianter

YVVVYYVYVYVYY

Sa var der pause og hastigt videre til den anden halvdel af smagningen.
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Sunmilk Hazy IPA, 7,0 % - en forfriskende og blgd Hazy IPA brygget til lyse sommerdage. @llen har
en lys, naesten maelkehvid farve og byder pa en eksotisk smagsoplevelse med friske noter af citrus
og let krydret ananas — inspireret af den mexicanske drik Tepache. Med sin frugtige saftighed og
afbalancerede fylde er Sunmilk bade nem at drikke og spaendende i udtrykket. Kort sagt: ren
solskin pa flaske.

LIF fruited Sour, 5,1 % - er liv i flydende form. En klar, solgul frugt-sour, hvor pink guava og
passionsfrugt sprudler frem i et fyrvaerkeri af tropisk friskhed. Den syrlige kant er naansom, men
skarp nok til at veekke ganen — som at bide i et stykke nyplukket, solmodent frugt.

Fallibility West Coast IPA, 6,5 % - er en moderne West Coast IPA med et solrigt twist — crips, frisk
og fyldt med karakter. Den balancerer smukt mellem klassisk "sticky pine"-bitterhed og
forfriskende citrusnoter, som giver en ren og sprgd finish - skabt til lange dage og gyldne timer,
hvor man gnsker sig en IPA, der er bade letdrikkelig og kompleks.

Absorb Double IPA, 8,.0 % - Absorb er en spritny Double IPA brygget i samarbejde med de norske
tagelegender hos Salikatt — kendt for deres vanvittigt juicy, humleproppede @l. Dette er den laenge
ventede opfglger til Condense, vores fgrste collab med Salikatt — og denne gang er vi gaet all-in
pa sommervibes. Absorb er en tropisk bombe af en gl: spraengfyldt med moden ananas, “dank”
humle, blgd mundfglelse og et friskt, opkvikkende strejf af limeskal og -saft.
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Vi ndede til vejs ende med en levende og vidende "fortaeller”, de afsluttede med en tak for at matte
komme og fortxlle om Stepping Stone. Vi takker for en fin aften.

1. Allan Mouritzen
Leif Madsen

2. :
3. Christen Knudsen & B 4
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Formanden: “Tak til Stepping Stone og
Sune Stusgaard — det var en
forngjelse. Ogsa en tak til Bryghuset
for lan af lokalerne”.

OLSMAGNING
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Finn Thor Sonensen — neferatus frrovobatus

ABRR HVORNAR YRR WAN TU 46 DE TO MAND PER STAR HENNE
ER Trﬁgf | BAREN..NAR DER 5TAR FIRE, 54 ER MAN FULIZ:




